
G A V I Ã O  N A T U R E  V I L L A G E  

NIGHT  UNDER  THE  STARS
PASSAGEM DE ANO 2024 / 2025



NESTE F INAL DE ANO, EMBARCAMOS NUMA JORNADA SOB UM CÉU INFINITO,  ONDE AS
ESTRELAS SE TORNAM AS NOSSAS GUIAS E A IMENSIDÃO DO UNIVERSO SE REVELA

PERANTE OS NOSSOS OLHOS.

NESTE VASTO FIRMAMENTO, A SIMPLICIDADE E O ESPLENDOR DAS ESTRELAS
ENVOLVEM-NOS, CONVIDANDO-NOS A CELEBRAR EM PERFEITA SINTONIA COM O

COSMOS. É UM MOMENTO DE CONTEMPLAÇÃO, ESPERANÇA E RENOVAÇÃO, ONDE
CADA BRILHO DISTANTE NOS CONECTA MAIS PROFUNDAMENTE AO MISTÉRIO DA VIDA

E À GRANDIOSIDADE DO NOSSO SER.

A NOSSA JORNADA LEVA-NOS A DESVENDAR OS SEGREDOS DA NOITE ESTRELADA,  A
ADMIRAR CONSTELAÇÕES ANTIGAS E A PARTILHAR HISTÓRIAS SOB O MANTO

CINTILANTE DO CÉU.  

A NOITE É COROADA COM UM BANQUETE DE EMOÇÕES E MEMÓRIAS,  PREPARADO COM
CARINHO E REGADO À LUZ DAS ESTRELAS.

SEJAM BEM-VINDOS À NOITE ESTRELADA,  ONDE O INFINITO NOS ABRAÇA, E JUNTOS
VAMOS CRIAR MOMENTOS QUE BRILHARÃO PARA SEMPRE EM NOSSOS CORAÇÕES!

31 DE DEZEMBRO 2024
19H30 |  WELCOME DRINK 
20H00 - 23H30 |  JANTAR 
00H00 |  BRINDE 
FESTA COM DJ E BAR ABERTO
TÉRMINO 02H00 

95.00€ POR ADULTO
47.50€ POR CRIANÇA (DOS 5 AOS 12 ANOS) EM MENU IGUAL AOS ADULTOS
20.00€ PARA CRIANÇAS (DOS 5 AOS 12 ANOS) EM MENU PARA OS MIÚDOS

1  DE JANEIRO 2025
12H00 - 15H30
ALMOÇO BUFFET DE ANO NOVO

45.00€ POR ADULTO
22.50€ POR CRIANÇA (DOS 5 AOS 12 ANOS)

EARLY BIRD:
8% DE DESCONTO EM RESERVAS CONFIRMADAS ATÉ 30 DE NOVEMBRO

PROGRAMA PASSAGEM DE ANO 2024 /  2025



C A D A F A Z  R E S T A U R A N T E  &  S K Y  L O U N G E

COCKTAIL
BOLINHA DE FARINHEIRA
BOLINHA DE QUEIJO
CESTINHOS RECHEADOS COM
ATUM, COGUMELOS E
ESPINAFRES
TIBORNA DE TOMATE COM
MANJERICÃO

BEBIDAS
ÁGUA MINERAL ,  ÁGUA COM
GÁS, SUMO, SUNSET MOCKTAIL
VINHO TINTO E BRANCO,
SANGRIA E COCKTAIL MIDNIGHT
BLUE

NA MESA
COUVERT 
PÃO ALENTEJANO, AZEITONAS
MARINADAS,  MANTEIGA
AROMATIZADA

AMOUSE BOUCHE
ESPETADA COGUMELOS COM
QUEIJO CHÈVRE NO FORNO
REGADA COM MEL E ALECRIM

ENTRADAS PARA PARTILHAR
TOMATE RECHEADO ASSADO NO
FORNO
PEIXINHOS DA HORTA COM
MAIONESE DE ALHO, ERVAS E
L IMÃO

SOPA 
CREME DE MARISCO

PRATOS PRINCIPAIS
PEIXE |  R ISOTTO DE CAMARÃO
COM ESPARGOS
CARNE |  MEDALHÕES DE VITELA
COM MOLHO DE COGUMELOS E
PURÉ DE CASTANHA
VEGETARIANO |  BERINGELA
RECHEADA ACOMPANHADA DE
SALADA FRESCA

SOBREMESA
TIRAMISÚ DE CACAU
FRUTA FRESCA

BEBIDAS
ÁGUA MINERAL ,  ÁGUA COM
GÁS, SUMO
VINHO TINTO E BRANCO,
SANGRIA 
CAFÉ E DIGESTIVO

MESA DE QUEIJOS REGIONAIS E
DO MUNDO, CHARCUTARIA DE
PORCO PRETO, COMPOTAS E
FRUTOS SECOS

MESA DE SOBREMESAS E FRUTAS

BAR ABERTO COM BEBIDAS DA
NOSSA SELEÇÃO

BRINDE COM ESPUMANTE E
PASSAS

CEIA
CALDO VERDE COM CHOURIÇO
MINI BIFANAS
BATATA FRITA PALITO 

QUICHE DE LEGUMES

jantar, 31 de dezembro



jantar para os miúdos, 31 de dezembro
COCKTAIL
BOLINHA DE FARINHEIRA
BOLINHA DE QUEIJO
CESTINHOS RECHEADOS COM
ATUM, COGUMELOS E
ESPINAFRES
TIBORNA DE TOMATE COM
MANJERICÃO

BEBIDAS
ÁGUA MINERAL ,  ÁGUA COM
GÁS, SUMO, SUNSET MOCKTAIL

NA MESA
COUVERT 
PÃO ALENTEJANO, AZEITONAS
MARINADAS,  MANTEIGA
AROMATIZADA

ENTRADA
ROLINHO DE F IAMBRE DE PERU

SOPA 
CREME DE LEGUMES

PRATO PRINCIPAL
LASANHA DE FRANGO

SOBREMESA
MOUSSE DE CHOCOLATE 70%
CACAU
FRUTA FRESCA

BEBIDAS
ÁGUA MINERAL ,  ÁGUA COM
GÁS, SUMO

MESA DE QUEIJOS REGIONAIS E
DO MUNDO, CHARCUTARIA DE
PORCO PRETO, COMPOTAS E
FRUTOS SECOS
BUFFET DE SOBREMESAS E
FRUTAS

BAR ABERTO COM BEBIDAS DA
NOSSA SELEÇÃO

BRINDE COM ESPUMANTE E
PASSAS

CEIA
CALDO VERDE COM CHOURIÇO
MINI BIFANAS
BATATA FRITA PALITO 

QUICHE DE LEGUMES

C A D A F A Z  R E S T A U R A N T E  &  S K Y  L O U N G E



WELCOME DRINK 

ALMOÇO BUFFET

PÃES,  QUEIJOS E
CHARCUTARIA DE PORCO
PRETO

MESA DE SALADAS E
ENTRADAS
SALADINHA DE POLVO
SALADA FOLHAS VERDES
COM ROMÃ E NOZES
LEGUMES SALTEADOS
SALADA DE VERDES
SALADA MISTA

CAMARÕES COZIDOS COM
MAIONESE DE L IMÃO
MINI QUICHES DE ESPINAFRE
E QUEIJO FETA
ROLINHOS DE PRESUNTO
COM MELÃO
TOMATADA
PERDIZ DE ESCABECHE
COGUMELOS À BULHÃO
PATO
CHOURIÇO ASSADO
PICAPAU

SOPA
CANJA DE GALINHA

PRATOS QUENTES
PEIXE |  POLVO À LAGAREIRO
CARNE |   LE ITÃO ASSADO
COM BATATINHA NOVA
ASSADA NO FORNO 
VEGETARIANO |  SOJA À
ALENTEJANA
PARA AS MIÚDOS |
PERNINHAS DE FRANGO NO
FORNO COM BATATA FRITA
PALITO

SOBREMESAS
TECOLAMECO
ARROZ DOCE TRADICIONAL
FRUTA FRESCA

BEBIDAS
ÁGUA MINERAL ,  ÁGUA COM
GÁS, SUMO
VINHO TINTO E BRANCO,
SANGRIA 
CAFÉ E DIGESTIVO

almoço buffet, 1 de janeiro
C A D A F A Z  R E S T A U R A N T E  &  S K Y  L O U N G E



TERMOS & CONDIÇÕES

PREÇO EM EUROS,  INCLUINDO IVA À TAXA ATUAL .

AS RESTRIÇÕES ALIMENTARES DEVEM SER COMUNICADAS PARA QUE POSSAMOS
ATENDER DE FORMA ADEQUADA. 

TODAS AS RESERVAS E CANCELAMENTOS DEVEM SER SOLICITADOS POR E-MAIL .
TODA A INFORMAÇÃO CONTIDA NESTE DOCUMENTO ESTÁ SUJEITA A ALTERAÇÕES SEM
AVISO PRÉVIO.

POLÍTICA DE RESERVA E CANCELAMENTO:
AS RESERVAS SÃO APENAS TOMADAS COMO CONFIRMADAS APÓS O PAGAMENTO DE
50% DO VALOR TOTAL NA ADJUDICAÇÃO POR TRANSFERÊNCIA BANCÁRIA OU
FORNECIMENTO DOS DADOS DE CARTÃO DE CRÉDITO.  
OS RESTANTES 50% DEVERÃO SER PAGOS ATÉ DIA 15 DE DEZEMBRO. 
AS RESERVAS PODEM SER ALTERADAS OU CANCELADAS ATÉ DIA 15 DE DEZEMBRO. EM
CASO DE CANCELAMENTO APÓS ESSE PERÍODO SER-LHE-Á COBRADO 100% DO VALOR
DA RESERVA.  
EM CASO DE NÃO COMPARÊNCIA SERÁ COBRADO A TOTALIDADE DO VALOR.

RESERVAS 
TELEFONE:  +351 241 247 360 
TELEMÓVEL E WHATSAPP:  +351 924 289 410 
E-MAIL RECEÇÃO :  RECECAO@GAVIAONATUREVILLAGE.COM 
E-MAIL RESERVAS :  RESERVAS@GAVIAONATUREVILLAGE.COM 

mailto:rececao@gaviaonaturevillage.com
mailto:rececao@gaviaonaturevillage.com

